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Vanessa et Leila ont séduit le tout Bruxelles avec
leur cupcakes frais du jour. Les «Lilicupn, on les

jeune «success story» (1/5).
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mini-gateaux devenus
des mégas pépites

Moins de 30 ans, déja patron

En guatre ans, deux voisines ont
transformé une passion partagée
du esucre fait maisons en une af-
faire qui roule. Lilicup ne séduit
plut uniquement les gour-
mands. Les projets foisonnent.

FRANCOIS BAILLY

Il faut parfois une bonne dose de ha-
sard pour que se crée une belle aven-
ture. L'histoire de Lilicup estun mo-
déle du genre; & faire baver d'envie
tout entrepreneur dans ime.

Vanessa Ducheyne et Leila Stre-
belle habitent le méme quartier.
Elles se saluent mais ne se sont
jamais vramment patlé
lorsqu'elles se retrouvent, un
beau jour, autour du cake d'an-
niversaire d'une connaissanée en
COImmun.

['une, aprés avoir cumulé les pe-
tits boulots, vient d'ouvrir son salon
desthétique. Lautre jongle entre les
cours de cuisine (gqu'elle donne ) et
sa passion pour la peinture.

ifous trouvions towtes les dews quiil
Hait un pey sec ef NouUs oS Sommes
mis d imaginer quel glagoge pourrait
[ui donner meillewr goiits, racontent-
elles, sans détour,

Au hasard d'un glacage
Nous sommes début zo08. D'une
complicité patissiére et d'un amour
partagé pour le sucré fait wmaisons
naissent les premiéres soirées pas-
stes 3 deux derriére les fourneaunx,
les premiéres recettes, les soirées dé-
gustation entre filles.

Leurs compositions, leurs amis

en redemandent

Un soir ol les assiettes se sont
vidées plus vite qu'il ne le faut pour
I'écrive, elles s'imaginent sqgu'il
mangque un endroit d Bruxelles propo-
sant autre chose que des tartes ou ce
merveilleux frés crémeux que tout le
monde connaits, explique Vanessa
Pour rire. Car les deux voisines ne
voient pas encore plus Join.

Leila étant & moitié américaine,
elles se mettent i adapter leurs idées
Aux petits gateaux que sarrachent
les Anglo-saxons, ces scupcakess,
alors inconnus chez nous; vanille-
violette, carrot-cake cream-cheese.
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Le
déclic inter-
vient le jour d'une com-
mande de 500 piéces pour un ma-
rlage, slNous avons di lower un four. [T
est tombé en panne, O o cru qu'onn'y
arriverait jamamis!s, Mais l'expérience
conforte leur certitude.

Les scupcakess ont un cote lu-
digue. ofls se mangent avec les yeux, et
correspondent au mode de consemma-
tion individuel de notre époques, pen-
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SERIE D'ETE

Le ternps d'une semaine,
L'Echo part 4 la rencontre
de jeunes entrepreneurs
aux idées folles. . et renta-
bles.

lts n'ont, pour |a plupart, pas
30 ans mais déja les réflexes
des plus grands patrons. Au-
cun n'a jamais regretté de
='8tre lancé dans son réve,

Iis nous racontent leur his-
tolre, leurs projets, leurs
aléas. Sans détour,

Vanessa et Lolla ouvrent le
bal avec leurs cupcakes que
les gourmands et les inves-

tisseurs s'arrachent.

wwwlilicup.com

sent-elles, Les
bangquiers sont
sceptiques, alls
ne - comprenaient
pas que l'on puisse
gagner sa vie aver du
sucré, sans vendre du pain

et des crotssaiitsln

Malgré des enfants en bas ige et
les nombreuses portes fermées, Leila
et Vanessa se lancent.

Leur business plan, au rabais, ta-
ble sur la vente de deux cents aga-
teauxs par jour. Largent prété par
quelgues proches permet de finan-
cer l'ouverture en novembre 2009
d'in minuscule atelier et d'un salon
de thé, rue du Page 3 Ixelles.
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: Entreprises

Leila (gauche) et Vanessa, fondatrices de Lilicup, savourent le succés de leurs cupcakes. o tHizany bU sois

uLes banquiers
nimaginaient pas que
'on pouvait vivre de
patisserie sans
proposer du pains,

VANESSA & LEILA

all nows a fallu des nuils § fester des
saveurs pour trouver la combinaison
chocolat qui nous plaisait d 100%s, se
souviennent-elles.

Les premiers moss, les jourmnees
débutaient & trois heures du matin
# la confection pour se terminerd 19
heures; I'une i cuire les derniéres
commandes i la minute, autre der-
ritre le comptoir & servir Je client.
a(Juest-ce queon a galéréls

800 cupcakes par jour
La rangon de la gloire, en somme.
Dés son premier jour, Lilicup a été
rentable: Trois ans et demi aprés son
ouverture, la petite struocture toume
a un rythme de 8oo giteaux par
jour, 200,000 sur l'année 20021

5a page Facebpok compte 12000
fans devenus des fidéles,

Le samedi, il faut prendre son
mal en patience pour repartir les
mains pleines tant la file s'¢tend.

Trois ans et demi aprés son ouver-
ture, Lilicup emploie cing personnes
a plein-temps et deux éudiantes.
Les fours de l'arriére-boutique ont
dit déménager dans le building d'a
coté pour permettre dallonger une
vitrine qui, au fil des saisons, ac-
cueille septante variétés, des clas-
sigues du début aux plus exotiques
©0 passant parune premidre recette
de sucré-salé,

Sollicitées, Vanessa et Leila ont
cédé les clés de l'atelier 3 Eddy et re-
misé leurs tabliers pour les mult-
ples casquettes de chef d'entreprise.

w{n apprend vite méme si on n'a pas
[fait Solvays, font-elles valoir, alors

que se posent d'autres problémes
d'ordre logistique.

aNous réfléchissons a comment
grandir. Le projet est de pouvoir ouvrir
d'autres points de ventes dans le centre
de Bruxelles, d Waterloo ou méme d
Cands, détaille Vanessa

wMais tout le processus de produc-
fion, des moules d la conservation rés
court terme du produit, a &te penté a
Véchelle artisanale, On ne veut pas sa-
crifier e qui a fait notre marque de fo-
brigue, ajoute Leila.

Les banquiers s’en
mordent les doigts

«[3e faillites, on en entend parler tous
lesjours. On ne veut pas voir trop grand
trop vite, On veut garder lemprises, re-
prennent-elles en choeur.

Clest aussi pour cela qu'elles res-
tent insensibles aux appels des in-
vestisseurs gui, comme les gour-
mands, font désormais la queue.

«0n est loin d'étre encore gove,
mée 51 pa nous mangue parfods de ne
pos avoir un peu plus de temps pour
mettre lo main a la pate, redevenirun
peu créativesy, prévient Leila,

wQuand cela tine trop, on dégoge une
heure le dimanche en cuisme, avee les
enfuntss, sourit Vanessa.

Elle crague toujours sur un
wOrangettes (pdte a l'orange, ga-
nache au chocolat, marshmallow
maison) ou un Elvis (fourré au Pea-
nui Butter), selon I'humeur. Leila
pour un «Bountys (cake i la noix de
coco et graines de pavot. glacage
noix de coco). Le cupcake, elles Iont
dans la peaw. «A jomaise



